QT2 VALE DE FORNOS
SYRAH

REGIAO | Tejo
TIPO | Tinto

ENOLOGO | Os vinhos da Quinta Vale de Fornos, nascem do trabalho
integrado entre a viticultura e a enologia. Este vinho tinto é o resulta do de
todo o potencial que a casta Syrah apresenta no terroir da Quinta Vale de
Fornos. Com uma grande elegancia de aro mas, destaca-se as notas de fruta
preta e especiarias (pimenta branca). Na boca é macio e aveludado, com
um final fresco e persistente.

CASTAS
Syrah

O VINHO

A Quinta Vale de Fornos, localizada no extremo sudoeste da regiao do Tejo,
escreve a sua histéria desde o século XIX, quando foi construida e serviu de
prenda de casamento a filha mais nova de D. Anténia Ferreira (Ferreirinha}.

E da transicdo entre as terras de Campo com o Bairro, que aparece o WINTy
complexo terroir das nossas vinhas, orografia irregular entre vales, encostas @

e colinas, solos argilo-calcarios, arenosos e franco-argilosos, com castas HM.E M mﬂﬁns
variadas: Castelao, Cabernet Sauvignon, Touriga Nacional, Alicante

Bouschet, Aragonés e Syrah, nas tintas e Fernao Pires, Riesling, SYRAN

Chardonnay, Sauvignon Blanc nas brancas. Toda esta complexidade permite
a Quinta Vale de Fornos aproveitar ao maximo o potencial das suas terras
para produzir vinhos de qualidade e marcar pela diferencaos seus produtos.

VINIFICACAO

Maceracdo pré-fermentativa e fermentacdo a temperatura controlada.
Fermentacdo malolactica realizada em cubas de inox e estagio em barricas
novas de carvalho francés. Este vinho é engarrafado apds dois anos da sua
producao, tendo um ligeiro estagio em garrafa.

ESTAGIO
12 Meses em Madeira Nova de Carvalho Francés

SERVIR / DESFRUTAR
16°C/18°C

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 15,00% Vol. | Acidez Total: 5,30g/L | pH: 3,46

QUINT,
VALE DE FORNDS

i

TEJO
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BOMBEIRA DO GUADIANA
SYRAH

REGIAO | Alentejo
TIPO | Tinto

CASTAS
Syrah

O VINHO

Clima: Mediterranico

Solo: Solos pardos mediterranicos de potencial produtivo médio/baixo
Producdo/ha: 4,000 Kg

Conservagao: Deitado a temperatura constante de 17°C

VINIFICACAO

As uvas sdo colhidas de acordo com o seu estado de maturacao. O
desengace é total e a fermentacao ocorre em lagares inox com controlo de
temperatura, onde a pisa é feita por robot. A fermentacdo malolactica e
estagio é em barricas de carvalho francés americano novas e de 22
utilizacdo durante 10 meses 2004

BDM:EE IRA
GUADIANA

NOTAS DE PROVA a
Com notas de frutos negros, rebucados, especiaria e tosta. Na boca a
estrutura é marcante e os taninos muito longos e sedosos, o que confere
uma enorme profundidade ao vinho

SERVIR / DESFRUTAR

Imediato ou no decurso dos préximos 8 anos a uma temperatura de 15 -
169C. Ideal para acompanhar carnes vermelhas, borrego, caca, peixe
assado, bacalhau regado em azeite e queijos.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 14,5% | Acidez Total: 5,5 | pH: 3,58

HERDADE DA BOMBEIRA

ALENTEJO
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JOSE PITEIRA SYRAH

REGIAO | Alentejo
TIPO | Tinto
ENOLOGO | José Piteira

CASTAS
Syrah

NOTAS DE PROVA

Cor rubi intenso. Pojante no aroma com fortes notas de frutos vermelhos
complexos. Na boca confirma a fruta vermelha bem madura. Enorme
volume de boca, estrutura tanica firme mas elegante. Final de boca longo e
complexo.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 14% | Acidez Total: 3,5 g/L | pH: 3,2-3,6

by
abegoaria

ALENTEJO
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LUIS PATO VINHA PAN

REGIAO | Bairrada/Beiras

)

TIPO | Tinto

CASTAS
Baga

O VINHO

Para mostrar o caracter deste terroir, este vinho é feito de uma vinha
chamada Panasqueira. Num pequeno declive virado a Sul, podemos
encontrar fosseis arqueoldgicos em pedras calcérias, assim como uma
floresta de pinheiros, que acrescentam um caracter e aroma especiais.

VINIFICACAO
Fermentagdo: 2 semanas em inox; Maturagcao: 24 meses em pipos de
carvalho francés novos e usados

NOTAS DE PROVA

Aroma complexo e bonito, com nota a eucalipto, casca de arvore, fruto
encarnado fresco também. Muito fresco na boca, fino e elegante, belissima
acidez, longo e prazeroso, um tinto bastante polido, cremoso e sedutor.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 13% vol | Acidez Total: 6,3g/L | Acucares Totais: 2,4g/L

Vinha
Pan

Sty e

-
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A MODA DO ZE DA LEONOR

REGIAO | Tejo
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Filipe Sevinate Pinto

CASTAS
Syrah e Touriga Nacional

VINIFICACAO

Em adega prdpria. Pisa a pé de cacho inteiro, sem desengacar, seguido de
maceragao e arranque de fermentacao em lagar apenas com leveduras
indigenas. Prensagem em prensa hidraulica vertical.

ESTAGIO
8 meses em barrica de 500It usada

NOTAS DE PROVA
Cor granada aberta. Nariz expressivo com notas de tabaco, fruta fresca e
ligeiro especiado. Na boca é elegante, com textura e acidez vibrante.

SERVIR / DESFRUTAR
Vérios tipos de queijo ou a refeicdo com beringela recheada ou outros pratos
leves de carne

INFORMAGCOES TECNICAS el .ww& aé?

Alcool: 14% | Acidez Total: 5,83 g/l | pH: 3,75 It DA LEUH{]R ; |

Faraitia Rebeks fapes

o WE oo

" -.i;u?..q._'mﬂp-rhtl'
ot Cagar 4 pod suds wa s .
-l-i‘-|l|Fq' "Iw "ﬁﬁ

AR
LEONOR

TEJO
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QUINTA DO PINTO
VIOGNER & CHARDONNAY

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Branco

CASTAS
Chardonnay e Viognier

O VINHO

Com a audacia caracteristica da Quinta do Pinto, criou-se este vinho das
melhores producdes de Viognier e Chardonnay. Singular pela sua
irreveréncia que tanto tem enaltecido esta casa agricola. a espera pela
altura certa para vindimar estas uvas foi recompensada pela obtencao de
um vinho harmonioso, que se mostra rico, aromaticamente complexo e com
palato elegante e texturado.

VINIFICACAO

Viognier com desengace parcial sequido de maceracao a frio durante 4
horas e prensagem. Chardonnay com desengace total seguido de
prensagem direta. Clarificacdo dos mostos por decantacdo a frio durante 48
horas. Fermentacao a temperatura controlada entre 15-162 C com leveduras P I N T
indigenas, em que 50% do lote realizou-a em deposito de cimento e os
restantes 50% em barricas de carvalho francés de 225L de 12 e 22 ano.

QUINTA DO

ESTAGIO
sob borra fina e com battonage periédica durante 13 Meses. VOGHIER & CHARDONNAY

NOTAS DE PROVA

cor: Amarelo Limao

aroma: Rico e intenso com notas florais, aliadas a uma complexidade de
fruta citrica, fruta de caroco e fruta tropical, complementadas com subtis
notas de barrica de carvalho.

boca: Vinho de grande complexidade, em que toada a sua estrutura e
cremosidade sao suportadas por uma acidez e mineralidade bem presentes,
permitindo um final muito longo e persistente.

SERVIR / DESFRUTAR
Pratos de peixe, carnes brancas e saladas ricas

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 14% vol | Acidez Total: 7,2 g/l | pH: 3,34 | Acucares Totais: 2,4
g/L

QUINTA DO

PINTO

LISBOA|BUCELAS
COLARES
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CASA DE SABICOS
ALFROCHEIRO & ALICANTE BOUSCHET

REGIAO | Alentejo
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Joaquim Madeira

CASTAS
Alfrocheiro e Alicante Bouschet

O VINHO

Regido: Alentejo
Sub--Regido: Reguengos
Clima: Mediterranico
Solos: Vermelhos calcarios

VINIFICACAO
Fermentacdo conjunta das castas em cubas troncocénicas de inox sob
rigoroso controlo de temperatura.

NOTAS DE PROVA
Cor: Rubi 1|
Aroma: Muito frutado; grande riqueza aromatica com notas de morangos e _-;.-..._l\:m_ "
frutos silvestres maduros. e e —
Paladar: Suave, fresco, notas evidentes de frutos silvestres maduros. Final
longo e persistente com toda a sua riqueza aromatica.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 13,5% | Acidez Total: 5,1 g/L | pH: 3,90

Casa de Sabicos

g A

ALENTEJO
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RAPARIGA DA QUINTA
RESERVA

REGIAO | Alentejo
TIPO | Tinto

CASTAS
Alicante Bouschet, Aragonés e Touriga Nacional

O VINHO

Clima: Clima mediterranico continental; temperaturas didrias elevadas nos
meses de verao; boa amplitude térmica estival.

Solos: Natureza granitica de transicdo para xistosa, estrutura franco-
argilosa.

Area de vinha: 20 hectares

Castas: Alicante Bouschet 45%, Aragonez 33% e Touriga Nacional 22%
Conducao: Cordao bilateral

VINIFICACAO

Selecdo criteriosa das uvas durante o apanho e posteriormente na adega,
em mesa de escolha. As uvas foram suavemente esmagadas e realizou-se
uma maceracao pré-fermentativa a 12 °2C. O mais importante nesta
vinificacdo é a duracao da maceracdo pré- -fermentativa e a extracdo muito
rigorosa praticada no inicio da fermentacao alcodlica. O mosto foi,
entretanto, inoculado com leveduras selecionadas e vinificado em lagares
de aco inoxidavel a temperatura controlada.

ESTAGIO
12 meses em barricas de carvalho francés novas e usadas de 500 litros de
capacidade.

NOTAS DE PROVA

Descricao Organolética: Com uma bonita cor rubi e boa concentracdo, este
vinho apresenta aroma profundo e complexo de fruta madura e bem
integrada com a madeira. Na boca é equilibrado, com taninos aveludados e
em grande em harmonia com a fruta, resultando num final longo e intenso.

SERVIR / DESFRUTAR
Ideal para acompanhar pratos tradicionais de cozinha mediterranea, carnes
assadas ou grelhadas e queijos fortes.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 14,5% | Acidez Total: 5,9 g/L | pH: 3,62 | Acucares Totais: 1,8
g/L

LD

VINHOS

ALENTEJO
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ATAIDE SEMEDO CUVEE BRUTO

REGIAO | Bairrada/Beiras
TIPO | Espumante

CASTAS
Bical, Cerceal, Chardonnay e Pinot Noir

VINIFICACAO
Prensagem suave das uvas. Vinificacdo em cubas inox a temperatura de
17/18°C. Lotacdo, preparacao e tiragem do vinho base na primavera de

2017 com 22 fermentacdo em garrafa a temperatura de 15/16°C durante
45/60 dias.

ESTAGIO
Estdgio em cave 18 meses.

*p
=T

: I Ataide Semedo

NOTAS DE PROVA
No nariz denotam-se os citrinos, leve levedura e maca verde. Na boca a

bolha é suave, sedosa e crémant. Acidez viva bem integrada, final longo e
harmonioso.

A

X

SERVIR / DESFRUTAR
Appetizers, peixes, carnes mariscos e sobremesas.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 12,5%

BAIRRADA

®
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QUINTA DAS BROLHAS RESERVA

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Tinto

CASTAS
Sousao, Tinta Barroca, Tinta Roriz, Touriga Franca e Touriga Nacional

VINIFICACAO

Todas as vinhas da Quinta das Brélhas estdo divididas em parcelas
diferentes e cada parcela é colhida a mao. As uvas sao selecionadas antes
de entrarem na adega. Sao desengacadas e pisadas em lagares de 1 a 3
dias antes de darmos inicio a fermentacdo, que ocorre nos mesmos lagares.
Os vinhos sdo pisados a pé todas as noites e usam-se os antigos “macacos”
para baixar a manta durante o dia. Uma vez completada a fermentacao, os
vinhos sao tirados a limpo para cubas de ago inox, onde se processa a
fermentacdo malolactica

ESTAGIO
18 meses, 60% em barricas novas de carvalho Francés de 225 litros e 40%
em barricas usadas de carvalho francés de 225.

NOTAS DE PROVA
Um Tinto elegante e fresco, de cor vermelha escura e pUrpura, com uma UUINTA DAS Broins
boa concentracao de aroma de frutos vermelhos maduros e ameixa preta,
com um suave toque frutado. Um vinho muito equilibrado e aveludado,
terminando longo e frutado.

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,5 g/L | pH: 3,64 | Acucares Totais: < 0,6
g/L

i

DOURO

ISI Wine Concept Wine Concept RUA JOAO DE DEUS, 30 A/ B 2700-488 VENDA NOVA AMADORA +351 214 990 272 info@wineconcept.pt

QUINTA DAS BROLHAS




CASA AMERICO
JAEN

REGIAO | Do e Lafdes
TIPO | Tinto

CASTAS
Jaen

O VINHO

A Casa Américo foi estabelecida pelas maos de Américo Seabra, pai, que
tinha um sonho de produzir vinho na terra onde nasceu, Vila Nova de
Tazém. O projeto teve seguimento pelas maos dos seus filhos que
recuperaram a propriedade do séc. XVIIl e construiram uma nova adega.
A Casa Américo tem hoje 100ha de vinhas, tendo as mais antigas idade
superior a 100 anos. Plantadas com as castas nobres da regido do Dao,
localizam-se em terreno pobre de granito e estdao plantadas entre os 500 e
0s 600m de altitude. A sub-regido onde se encontram, Serra da Estrela, é
um dos terroirs mais importantes do Dao e aqui se produzem vinhos com
uma frescura e elegancia Unica.

Vinhas: Estas uvas sao provenientes de uma parcela localizada em Vila Nova
de Tdzem. As vinhas tém 50 anos, producdes de cerca de 4ton/hae sao
vindimadas no estado de maturacao ideal.

VINIFICACAO

As uvas foram criteriosamente seleccionadas na vinha e depois totalmente
desengacadas para um lagar de granito. Durante a fermentagao o mosto foi
homogeneizado por pisa a pé, com controlo de temperatura através de
placas enddgenas. Este vinho estagia um minimo de 12 meses em garrafa (\\S'!\

antes de seguir para o mercado. a[-lpl\e’ RICO

ESTAGIO
Depositos inox

PaAsLY o EETATr

fee—]

NOTAS DE PROVA

Cor ruby aberta. Aroma subtil com notas de frutos vermelhos como
morangos e framboesas . Na boca é elegante, com boa acidez e taninos
muito redondos.

A

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 13 % | Acidez Total: 5,5 g/l | pH: 3,69 | Acucares Totais: 1,3 g/l

N
)
CASA

AMERICO

TAMILY (5 TRADITION
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BARAO DE VILAR RESERVA BRANCO

REGIAO | Porto e Douro

ENOLOGO | Alvaro Van Zeller L

CASTAS
Coédega de Larinho, Gouveio, Rabigato e Viosinho

VINIFICACAO

Apds desengace e esmagamento, as uvas foram transferidas para uma
prensa pneumatica O mosto resultante fermentou por um curto periodo em
cubas de inox com temperatura controlada Posteriormente, uma pequena
parte do lote foi transferido para barricas de carvalho francés de 2 2ano e o
restante foi mantido em cubas de inox durante 9 meses, 4 dos quais com
battonage

NOTAS DE PROVA

Apresenta uma cor ouro liméo e um aroma fresco e jovem, com notas de
citrinos e um subtil toque fumado

conferindo alguma complexidade ao vinho Na boca revela boa estrutura,
com alguma mineralidade, frescura e um final persistente

SERVIR / DESFRUTAR

Perfeito para fins de tarde de verdo e almogos ensolarados de domingo
Servir bem fresco 10 12 °C) e acompanhar com carnes brancas, peixes e
frutos do mar

INFORMACOES TECNICAS
Alcool: 13%

ki wlf,
S e VAR

DOURO
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VIDIGAL "BAILADO"
TOURIGA NACIONAL & SYRAH

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Tinto
ENOLOGO | Antdnio Ventura; Rafael Neuparth; Arnaldo Simdes

CASTAS
Syrah e Touriga Nacional

VINIFICACAO

As uvas sdo desengacadas e esmagadas logo apds chegada a adega.
Fermentacao efetuada em cubas de inox com controlo de temperatura a
25°C e maceracdo prolongada.

ESTAGIO
Estdgio em madeira de Carvalho Francés durante 4 meses.

NOTAS DE PROVA

Vinho tinto de cor rubi fechado. Aromas a fruta madura com densidade e
frescura, mirtilos, notas ligeiras a especiarias € um toque de chocolate
negro a ligar o conjunto complexo e delicado. Na boca é frutado com taninos
presentes mas macios. Final longo e delicado.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 14% | Acidez Total: 5,65 g/L | pH: 3.54

_al
abegoarla LISBOA|BUCELAS
COLARES
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QUINTA DA PEGADINHA
LOUREIRO

Regido: Vinhos Verdes DOC
Tipo: Branco
Castas: Loureiro

Notas de prova
Citrico, tenso, fresco, aroma a tangerina e cha. Acidez
bem integrada.

Vinifica¢ao

Prensagem de lagrima de uvas desengacadas e
também de cacho inteiro. Fermenta¢cdo em cuba de
inox com temperatura controlada e batonnage.

Teor alcodlico: 12 %
Acidez total: 7,6 g/I
pH: 3,04

QUINTA DA

PEGADINHA -

[ Auricks
(

QUINTA DA

~PEGADINHA -

VINHO VERDE
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VINHA DE SANTA MARIA

REGIAO | D3o e Lafées
TIPO | Branco

CASTAS
Encruzado

O VINHO

Vinho Branco DOC Dao ¢ Solos de origem granitica com grandes
afloramentos rochosos ¢Altitude ronda os 400-600m ¢ Influéncia dos rios
Dao e Mondego *Verdes quentes e secos ¢ Invernos frios

VINIFICAGAO

Vindima manual. Uvas provenientes de uma Unica vinha da casta
Encruzado. Desen- gace total e prensagem. Selecdo do mosto de uva e pds
arrefecimento e decantacao a baixa temperatura por 24h. Fermentagao em
cubas de inox com temperatura a rondar os 15°C durante 20 dias sob
leveduras indigenas. Este vinho nao tem influéncia de estégio em barrica.

NOTAS DE PROVA

De cor cristalina com nuances esverdeadas, este vinho mostra a
autenticidade da casta, de forma fresca e elegante. Notas de pera e flores
brancas no aroma. Com bom volume de boca e estruturado, com uma
acidez quase crocante e o caracter citrico. Contém sulfitos.

INFORMAGOES TECNICAS
Alcool: 13% | Acidez Total: 6,8g/L | pH: 3,3

Wi

[\ i

MAGNUM

VINHOS -WINES
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BARAO DE VILAR 10 ANOS WHITE

REGIAO | Porto e Douro
TIPO | Vinho do Porto

ENOLOGO | Alvaro Van Zeller

VINIFICACAO « BB
As uvas sdo colhidas a mdo no seu perfeito estado de maturacdo. Apds TS |
colheita, sdo cuidadosamente transportadas para a vinicola e resfriadas em o=

camaras frias. As uvas passam por um periodo - geralmente um dia - de i

maceracdo pré-fermentativa e entdo comeca o processo de fermentagao,
em cubas de aco inoxidavel com controle de temperatura, até atingir o nivel
de acucar desejado. Nesta etapa, adiciona-se aguardente de vinho ao mosto
para interromper a fermentacdo. Barao de Vilar 10 anos Branco é um vinho
de alta qualidade que resulta da mistura de varios vinhos de diferentes
colheitas, a fim de alcancar a miriade de aromas tipicos deste tipo de
envelhecimento. Cada um dos vinhos foi envelhecido em tonéis de madeira
por diferentes periodos de tempo, com a idade média do blend definindo a
idade do produto final.

NOTAS DE PROVA

Cor dourada com rasgos de ambar. Soberbos aromas a frutos secos e
baunilha especiada enfatizados por notas de casca de laranja cristalizada.
Na boca, notas elegantes de améndoas tostadas e figos secos que se
entrelacam e se estendem indefinidamente. A sua textura macia e sedosa é
equilibrada por uma acidez brilhante. Final de boca prolongado.

= =ETHE EQRED

i — B
e

SERVIR / DESFRUTAR | i e e
Casamento celestial com sobremesas, especialmente améndoas [ —
cristalizadas de canela. Também pode acompanhar queijos médio a fortes.
Delicioso se bebido sozinho.

BARAO DE VILAR i N

DOURO
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VINHO DA OFERTA TRIMESTRAL

MAR SALGADO TINTO

REGIAO | Lisboa/Bucelas/Colares
TIPO | Tinto

CASTAS
Aragonés, Casteldao e Touriga Nacional

VINIFICACAO
As uvas destas castas foram colhidas numa fase de maturacao fresca.
Fermentacao em cubas de inox com temperatura controlada.

NOTAS DE PROVA
Vinho tinto de cor granada, com aroma de bagas pretas maduras. E
estruturado e intenso com um final de boca macio.

INFORMAGCOES TECNICAS
Alcool: 13,0% | Acidez Total: 4,81 g/L | pH: 3.61

¥INHD TINTO

\ SALGADO

abﬁgoarla LISBOA|BUCELAS
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