Tinto RESERVA 2006

Touriga Nacional (40%), Alicante Bouschet (30%), Aragonés (20%) e Petit Verdot (10%)
14 meses de barricas carvalho francés (70%) e carvalho americano (30%) mais 16 meses de garrafa

MENCAO HONROSA (10 melhores vinhos)
Concurso dos Melhores Vinhos do Alentejo da Confraria dos Endfilos do
Alentejo 2006

GUIA COPO & ALMA, OS MELHORES 285 VINHOS 2010 -
ANIBAL COUTINHO
“Lote com Touriga Nacional . Granada intenso. Mentas frescas, frutos

silvestres e ameixa preta. Madeira doce e de cedro.  Excelente
profundidade. Boca elegante cremosa e fresca. Taninos de longa
duragdo. Vinho de prazer. *

90 pontos

REVISTA DE VINHOS — 0S MELHORES TINTOS DO ALENTEJO
— PAINEL DE PROVA DEZ-09

Austera, fechado no aroma, quase metdlico, muito mineral, fruta
escondida e com notas de azeitona. Boca com muita classe perfil
elegante e muito estruturado, € um tinto cheio de atributos, dd uma
grande prova. Combina austeridade e finesse.”

17,5 & MELHOR DA REGIAO DO ALENTEJO

WINE A ESSENCIA DO VINHO — TOP 10 DOS VINHOS
PORTUGUESES — MAR-09
17,5 & Finalista na Prova do TOP 10

PRINICIPAIS DISTINCOES ANTERIORES:

-Talha de Prata (2° MELHOR DO ALENTEJO) — Concurso dos Melhores
Vinhos do Alentejo da Confraria dos Enéfilos do Alentejo (Reserva 2003);

-Trophée Citadelles 2006 —Citadelles du Vin (Reserva 2003)
-Medalha de Ouro — Challenge International du Vin (Reserva 2003)
-Medalha de Ouro — Mundus Vini, Alemanha (Reserva 2004)

-Medalha de Ouro — Concurso Nacional de Vinhos Engarrafados 2008 (Reserva
2004)
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