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ALVARINHO .

Mong¢io e Melgago Wlne Conc ept
DONA PATERNA O DISTRIBUIDOR DE HISTORIAS
ALVARINHO

Este Alvarinho Dona Paterna é um classico, vinho cheio de
delicadeza, frescura e mineralidade. Fruta branca delicada, citrinos,
tons salinos e flores.

Tipo: Branco
Regido: Moncao

Casta: 100% Alvarinho

Teor Alcodlico: 13%

Acucar Residual: 2,7

Acidez Total: 6,5 g/dm3

Amadurecimento: Tanques de inox

Cor: Palha

Aroma: Fruta Branca, flores secas e notas herbaceas
Paladar: Fresco, amplo, equilibrado e saboroso

Gastronomia: Serve bem com sardinha grelhadas, salada de folhas
verdes com anéis de lula e castanha caju, caldeirada de frutos do
mar, casquinha de siri, espaguete com frutos do mar e mariscos
gratinados.

Servido: 10-11 °C
Estimativa de guarda: 3 anos
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ALVARINHO

Mongio e Melgaco

Product of Portugal




CALDAS Wine Concept

TINTO O DISTRIBUIDOR DE HISTORIAS

Data de Colheita: 2013/09/25
Castas: Touriga Nacional, Tinta Roriz, Tinta Barroca
Idade das vinhas: mais de 20 anos

Vinificagao:

- Desengace total

- 8 Dias de fermentacdao com controlo de temperatura + 3 dias
de maceracao

Estagio: 30% em barricas de carvalho francés de 4%ano
durante 3 Meses; 70% em cubas de cimento

Nota de Prova:

Cor rubi. Muito expressivo, com aromas a violetas, chocolate
negro e pimenta rdésea. Boca envolvente, plena de fruta.
Estrutura refinada e grande aptidao gastrondmica.
Temperatura e Condigdes de Servigo:

179C; abrir 20 minutos antes de servir

Evoluc¢ao na garrafa: 7-8 anos

TINT® . RED . ROUGE

Caracteristicas analiticas
Teor alcodlico:14,00% vol
Acidez total : 4,90 dm3
Acidez volatil : 0,70 dm3
pH: 3,75

SO2 total : 100,00 dm3
Agucares totais: 0,60 dm3
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CASA DA ESTEIRA C O N C E P T

CASA DA ESTEIRA
RESERVA TINTO

Pais: Portugal

Regido: Douro

Castas: 100% Vinhas Velhas

(com mistura de Tinta Amarela, Tinto Cdo, Touriga Franca, Tinta
Roriz, Touriga Nacional, Sousdo, Tinta Francisca, entre outras)

Vinhas

Localizagdo: Cima Corgo (Barcos)  Baixo Corgo (Valdigem)

Idade: 42 ¢ 67 anos

Altitude: 450 a 550 metros ¢ 350 metros

Tipo de Solo: Xisto

Vindima: Manual em caixas de 20 kg

Vinificagdo: As uvas sdo cuidadosamente escolhidas na recepc¢do na
adega, desengacadas e ligeiramente esmagadas antes da entrada no
lagar. Toda a maceracao pelicular é efectuada através da tradicional
pisa a pé, respeitando a tradigdo do Douro. A fermentagado alcodlica
é gerida pelo controlo de temperatura, que aos 24.2C permite obter
um aroma elegante.

Estagio: Fermentagdo maloldtica em cuba de inox. Posterior estagio
em barricas usadas de 225 litros de carvalho francés durante 15
meses.

Caracteristicas

Alcool: 14,2% vol.

Acidez Total: 5,8 g/I

Aclcares Redutores: <0,6 g/I

pH: 3,5

Notas de Prova

Cor: vermelho rubi.

Aroma: profundo e amplo a fruta madura fresca e ligeiras notas
fumadas e tostadas, muito bem integradas, conferindo uma

complexidade notavel. y A
Paladar: na boca é longo, cheio e vivo, mostrando uma estrutura \

muito elegante, com taninos presentes mas macios, acompanhados [ X\]

por uma concentracao de frutos pretos muito bem suportados pela

mineralidade, conferindo-lhe uma textura que impressiona durante CASA DA ESTEIRA

toda a prova.
Temperatura: Armazenar as garrafas em local fresco e ao abrigo da

RESERVA TINTO
luz. 2014

Servir a uma temperatura de 16.2 C.
Gastronomia: Pratos condimentados, carnes vermelhas e caca.
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AMERICO

FAMILY /2 TRADITION

CASA AMERICO
ENCRUZADO

¢ O N C E P T

Historia

A Casa Américo foi estabelecida pelas maos de Américo Seabra,
pai, que tinha um sonho de produzir vinho na terra onde nasceu,
Vila Nova de Tazém. O projeto teve seguimento pelas maos dos
seus filhos que recuperaram a propriedade do séc. XVII e
construiram uma nova adega.

A Casa Américo tem hoje 100ha de vinhas, tendo as mais antigas
idade superior a 100 anos. Plantadas com as castas nobres da
regido do Dao, localizam-se em terreno pobre de granito e estdo
plantadas entre os 500 e os 600m de altitude. A sub-regido onde
se encontram, Serra da Estrela, ¢ um dos terroirs mais
importantes do D3o e aqui se produzem vinhos com uma
frescura e elegancia Unica.

Vinhas

Estas uvas sdo provenientes de duas parcelas localizadas em Vila
Nova de Tazem. As vinhas tém 40 anos, producdes de cerca de
4ton/ha e a percentagem do lote depende das produgées na
vinha.

Vinificacdo

Vindima manual. Prensagem com desengace total, com
maceracao pelicular durante 10h a uma temperatura de 1229C.
Iniciou a fermentacdo em pequenos depdsitos inox a
temperatura controlada de 162C e terminou a fermentagao em
barricas de carvalho francés onde permaneceu durante 3 meses,
com batonnage. Permanece um minimo de 12 meses em garrafa
antes de sair para o mercado.

Notas de prova

Cor amarelo pdlida com laivos esverdeados. Aroma delicado com aI[L/RICO

notas de frutos de polpa branca e casca de citrinos. Na boca é
cremoso, com uma bela acidez e um final longo e mineral. B TRADITION

CASA
3

Castas: 100% Encruzado

Teor alcodlico: 13 %

Acidez total: 6,5 g/|

pH: 3,20

Acucares totais: 1,8 g/I

Estagio: 3 meses em barricas de carvalho francés
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PEDRA CANCELA
CASTAS NATIVAS C O N C E P T

Informagdes técnicas

Clima: Continental - Mediterranico

Solo: Granitico - Arenoso, ligeiramente acido e pobre em
nutrientes

Castas: Touriga Nacional (50%) e Alfrocheiro

Vinificagdo: Desengace toral, fermentagdo com pré-
maceracado a temperatura controlada de 24-269C.

Estagio: 6 meses em barricas de carvalho francés e 3 meses
em cave de estagio.

Notas de prova

Cor: Ruby profundo

Aroma: Complexo com notas florais, fruta vermelha e
alguma especiaria.

Paladar: Muito elegante e agraddvel com final intenso.

Final de prova: Longo e muito equilibrado com uma finesse
tipica dos vinhos do Dao.

Sugestoes de servico e longevidade
Temperatura de Consumo: Servir a 162C.
Gastronomia: Carnes grelhadas

Longevidade prevista: Pode ser consumido de imediato ou PEDRA CANCELA

nos proximos 10 anos, desde que guardado deitado em local
fresco e sombrio.

Detalhes técnicos

Teor alcodlico: 13% vol.

PH: 3,7 yAl
’ . TOURIGA NACIO

Agucar Residual: 1,0 g/L + ,\l’l,l;qmcum_no

Acidez Total: 5,7 g/L T
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Informagodes técnicas

Clima: Temperado - Atlantico

Solo: Argilo - Calcario, ligeiramente acido e pobre em nutrientes.
Castas: Touriga-Nacional, Baga e Alfrocheiro

Produgao: 15. 000 garrafas

Vinificagdo: Fermentagdao com longa macera¢dao e temperatura
controlada entre 2292 e 242 C.

Estagio: 6 meses em barricas de carvalho francés e 3 meses de
estagio em Cave antes de ser libertado para o consumidor.
Engarrafamento: 2016

Notas de prova

Cor: Ruby aberto.

Aroma: Aroma a fruta madura, com leves notas de baunilha da
madeira.

Paladar: Na boca revela-se fresco com um corpo suave e taninos
muito finos.

Final de prova: Muito suave, agradavel e longo.

Notas de imprensa, prémios e distingoes

Revista de vinhos: ”“Fruta vermelha, notas de tabaco, barro,
especiarias, alegre e complexo, todo harmonioso e cordato.
Delicado e fragrante na boca, com acidez viva, bem integrada
com os taninos firmes, final muito aromatico. ”

Nota de Prova: 16 valores

Sugestoes de servico e longevidade

Temperatura de Consumo: Servir a 162 C.

Gastronomia: Acompanha bem carnes grelhadas e queijos
Longevidade prevista: Pode ser consumido de imediato ou nos
proximos 6 anos, desde que guardado deitado em local fresco e
sombrio.

Detalhes técnicos

Teor alcodlico: 13,0% vol.
PH 3,5

Acucar Residual: -----
Acidez Total: 5,9
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QUINTA DO PINTO Wine Concept
ESTATE COLLECTION O DISTRIBUIDOR DE HISTORIAS
BRANCO

Este vinho é fruto de um lote Unico das castas tradicionais da regido
de lisboa - Ferndo Pires e arinto, com Antdo Vaz, e um toque das
francesas Roussanne e Sauvignon Gris. Representa bem o universo de
castas que constituem o vasto encepamento da quinta do pinto e a
nossa busca constante de criar lotes Unicos harmonizando castas de
origens diferentes. As castas nacionais surgem em primeiro plano,
impondo a sua personalidade e particularidade, enquanto as casta
internacionais surgem logo de seguida, com toda a sua complexidade
e delicadeza a realcar o aroma e a boca.

Notas de prova

Cor: Ouro com laivos esverdeados

Aroma: envolvente, ligeiramente outonal com tons de manteiga,
torrada e maca. Frescura natural associada a influencia atlantica.
Boca: vinho Intenso e gordo, com acidez natural muito bem
envolvida. Final longo e persistente, com uma vez mais a sobressair
as notas de manteiga

Degustacao: 8°- 109 c.

Acompanhamento: pratos de marisco e de peixe, sobretudo
grelhado. Saladas ricas.

Viticultura e enologia

Geologia: solos argilo-calcarios, originarios do periodo jurassico, com QUINTA DO
textura argilosa e franca. Encostas suaves com exposi¢cdo a sul. P | g
Castas: ferndo pires (13%) arinto (29%) antdo vaz (17%) roussane _ _{_ |

(17%) Chardonnay (16%) Semillon (8%)
Método de cultivo: producdo integrada.
Produg¢do média: 7,5 ton./Ha.

Processo de vinificagdo: cuidada gestdo da vegetacdo para
optimizagao do potencial aromatico da uva. Colheita manual em EUROPEAN
caixa e posterior seleccdo dos melhores cachos a entrada na adega.
Desengace e esmagamento, tendo o mosto clarificado por
decantacdo natural em cubas refrigeradas. Fermentacdo por
leveduras indigenas ocorre em cubas de alvenaria a temperatura
controlada de 15.16%c.

Engarrafamento: 21 de Janeiro de 2017

ESTATE COLLECTION

WEST COAST \FHli
RTUGAL 2016 \Q

Dados analiticos
Alcool: 13,5 %
Acidez total: 4,78 g/|
Acidez volatil: 0,4 g/I
Ph: 3,38

Acgucar total: 2,5 g/L




VENANCIO
COSTA LIMA
VENANCIO COSTA Wine Concept
LIMA RUBRICA O DISTRIBUIDOR DE HISTORIAS

RESERVA TINTO

Castas: 100% Casteldo

Grau: 13,5% Vol

Solos: Arenosos

Clima: De influéncia maritima

Vinificagdo:Vinificacdo cldssica com temperatura
controlada e maceragdo prolongada para
extracdo fendlica. Estagio de 6 meses em barrica
de carvalho francés

Prova organoléptica:Cor granada intenso, aroma
fruta madura, compota e especiarias, sabor
macio, taninos presentes e corretos, final muito
equilibrado

Gastronomia: Acompanha pratos de carne, caga,

.. . DO PALMELA
queljos amantelgados
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Informagodes técnicas

Clima: Mediterranico - Continental

Solo: Granito, de materiais predominantemente limosos
Castas: Roupeiro, Verdelho e Antdo Vaz Produgao: 20 000
garrafas

Vinificagdo: Desengace e choque térmico as massas.
Prensa pneumatica Decantacdo com frio (102 a 129 C)
durante 48 horas. Fermentagdio com temperatura
controlada entre 142 e 162 C. Sur lie com battonage
semanal durante 4 meses.

Estagio: Estagio em cave, 1 més antes de ser libertado para
o consumidor

Teor alcodlico: 13 % Vol.

Notas de prova

Cor: Cor citrica ligeiramente aloirada.

Aroma: Frutado, sugerindo frutos tropicais de péssego e
ananas

Paladar: Redondo, fresco e com uma acidez bem ajustada
Final de prova: Equilibrado e elegante

Sugestoes de servico e longevidade

Temperatura de Consumo: Deve ser servido a uma
temperatura de 102 a 12°C.

Gastronomia: Acompanha pratos de peixe, carnes brancas
€ massas.

Longevidade prevista: Pode ser consumido de imediato ou
nos proximos 3 anos, desde que guardado deitado em local
local fresco e sombrio.
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CASA DE SABICOS C O N C E P T
RESERVA

Regido Alentejo

Sub Regidao Reguengos

Clima Mediterranico

Solos Vermelhos Calcarios

Castas Aragonez, Trincadeira, Alicante Bouschet e
Cabernet Sauvignon

Vinificagdo / Estagio Cubas de inox com temperatura
controlada e maceragdo prolongada; 12 meses em
barricas novas de carvalho francés; minimo de 12 meses
em garrafa

Teor Alcodlico 14,1 %

Acidez Total 5,6 g/dm3

pH 3,46

Cor Granada intensa

Aroma Um conjunto complexo, intenso mas harmonioso
de frutos bem maduros a compota-amoras e ameixa-,
num bom casamento com a tosta, notas de chocolate e
baunilha.

Paladar Macio, frutado, notas de fumo sugeridas pela
madeira, ligeira adstringéncia; boa harmonia entre os
taninos de vinho e da madeira; final longo, persistente e
rica acidez.

Gastronomia/Sugestdes Acompanha bem pratos
elaborados de carnes vermelhas, caga, queijos curados.
Consumo/longevidade 7/8 anos
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